
АКТ
работы комиссии по контролю за организацией питания 

обучающихся МОУ «Рыпушкальская 00111»

Дата работы комиссии: X$ . 0 ^ -  /LG 
Прием пищи 'jpJkr^>ojsk_ Классы _J,
Время работы комиссии
Члены комиссии: (4£>и*пьы>А& А.А

№
п/п

Требования Исполнение
Да/Нет

Примечание

1. В организации разработано меню на 
период не менее двух недель (с учетом 
режима организации) для каждой 
возрастной группы f '

|

_______________________|
о Питание обучающихся осуществляется в 

соответствии с утвержденным надень 
меню

Г

1

|

3. Ежедневное меню для всех возрастных

приема пищи, массы порции, 
калорийности порции размещено в 
доступном для родителей и обучающихся 
месте (в обеденном зале)______________
Меню дополнительного питания с 
указанием наименования блюда, массы 
порции, калорийности порции размещено 
в доступном для родителей и 
обучающихся месте (в обеденном зале?
В организации размещены рекомендации 
по организации здорового питания в 
доступном для родителей и обучающихся 
месте (в обеденном зале)
В организации обеспечен питьевой режим 
сорт ветствующи й требо ван и ям 
Помещение обеденного зала подвергается 
уборке после каждого приема пищи
Столы для приема пищи подвергаются 
уборке после каждого приема пищи 
В организации созданы условия для 
организации питания обучающихся с 
учетом особенностей их здоровья 
(лечебное питание/' диетическое iпггание)?

— \

В помещении для приема пищи 
обнаружены насекомые, грызуны и следы 
их жизнедеятельности?
Созданы условия для соблюдения детьми 
личной гигиены, в т.ч. имеется мыло для 
рук, электрополотенца исправны

12, ; Обу1 шющиеся своевременно посещают



столовую в соответствии с утвержденным 
графиком приема пищи . V  г  ■ Г : ' !  J

13. Состояние столовой посуды, столовых 
приборов без деформирования и 
повреждений (сколы, трещины, 
повреждения эмали отсутствуют, 
отсутствуют столовые приборы из 
алюминия)

г

14. Состояние столовой мебели (столы, 
скамьи) без дефектов и повреждений 
покрытий

C ft
15. Наличие салфеток на столах. (Щ.
16. Работники столовой в специальной 

сани тарной одежде, волосы убраны под 
колпак или косынку. Внешний вид 
опрятен. Ювелирные украшения, часы во 
время приготовления пищи отсутствуют

1

- __________________ j

17. Работ ники столовой имеют одноразовые 
перчатки при порционировании и раздаче 
готовых блюд р

18.
I

Готовые блюда соответствуют 
органолептическим показателям (запах, 
вкус, горячее/холодное и пр.)

i
'

19. Большая часть из предложенных блюд 
обучающимися употреблена в пищу У

I

20. Объемы пищевых отходов после приема 
пищи незначительные Jwr.

21. Обучающиеся удовлетворены качеством 
потребляемых блюд по результатам 
выборочного опроса детей 9*

i

22. Обучающиеся удовлетворены 
ассорт иментом предложенных блюд по 
результатам выборочного опроса детей

CjS,
23. Дегустация блюда из ассортимента 

текущего дня проведена
f .

Контрольное взвешивание готовой нродукиии
№
п/п

Наименование блюда

1

Масса 
порции в 

соответствии 
с меню (гр.)

Фактическая 
масса порции 

(гр .)

Разница при 
взвешивании 

(гр.)

1. /Ш К /
2, -------------
о

—:— .

4. ______
5. г -

6.

В результате работы комиссии по контролю за организацией горячего питания 
обучающихся МКОУ «Рыпушкальская ООШ» установлено следующее:



Ау  Аш кснарушения на пищеблоке (выявлены/ не выявлены)
-  меню на текущий /д е н ь  примерному меню (соответствует/не 

соответствует)_
-  вкусовые качества блкщш предъявленным требованиям (соответствуют/не

соответствуют) (X j& C& j& ldbCf_____
-  блюда съедены детьми (полностью/съедены выборочно/не съедены
-  санитарно-гигиенические нормы сотрудниками пищеблока (соблюдаются/ не 

соблюдаются/соблюдаются частично)
-  нарушения в обеденном зале (выявлены/не выявлены).

чистота и целостность столовых приборов (соответствует норме/ не соответствует 
норме)

За!У^чания_и рекомендации по проверке:

/ 1 /- / f .
cM & ty'' / АсС>и*кб&/*>^ А . А

/ ■ 1

Подписи членов комиссии:


